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OTTOBRE E NOVEMBRE

ritornano i nostri laboratori di cucina.
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& Giovedi I3 & Giovedi 27
Menuw di autunno- [uppe e minestre
- Souffle di funghi - Minestra agli spinaci e semola
- Ravioli al cavolfiore - Minestrone genovese
- Ossibuchi brasati con verdure - Zuppa di fagioli e scarola
- Torta cioccolato e castagne - Zuppa di cipolle
€ 45,00 € 40,00
& Giovedi 20
£ mucca sial

- Cestini croccanti di formaggio
con zuccaq, porro e indivia

- Ravioli di zucca di casa nostra

- Involtini di scarola e zucca

- Straccetti di pollo con zucca e funghi

- Danubio dolce alla zucca
€ 45,00



Novembre

& Lunedi? & Giovedi 10
[ortellini e pasta fresca Doleetti dal profumo-di festa
- Preparazione del tortellino: - Torrone di capodanno con fichi e noci

ripieno, pasta e piegatura. - Ciambella di frutta secca

- Realizzazione della tagliatella
tirata con il mattarello.

€ 45,00

- Crostatine al torrone

- Cookie ai lamponi e cioccolato bianco
€ 40,00




Novembre

& Venerdi 1 *
Degustazione divini
La sommelier Manuela Ghirelli ci
accompagnerad nella degustazione di

vini in abbinamento a piatti dal sapore
autunnale che scaldano il cuore

€ 50,00
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Giovedi 17
Prarvgo-di Natale
- Sformatino di patate e funghi

- Tronchetti di natale al burro
e maggiorana

- Coniglio arrosto con le mele
- Insalata di festa
- Tronchetto di Natale
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Giovedi 24
Cucina di mare pern la vigilia

- Zuppetta di merluzzo con crostini
e molluschi

- Lasagna allo scorfano

- Rombo con salsa vellutata di agrumi
- Insalata di belga e pere

- Caprese al limoncello

€ 50,00




